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=4 TRADITION & MODERNE

24, Dezember 2027

Weiknachtsmend [

Amuse Bouche

Zweierlei vom Rinderfilet
Carpaccio & Tartare

Rindsuppe
Grienockerl, Julienne Gemiise

Rosa gebratener Kalbsriicken
Erdapfelgratin, Gemiise, Rotwein Jus

Schoko - Spekulatius Mousse

4-Gang Menii: € 59,-

Im Mentipreis inkludiert sind Brot & Aufstriche zur Begriifsung.
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Werkwacktemend' (1

Amuse Bouche

Zweierlei vom Rinderfilet
Carpaccio & Tartare

Rindsuppe
Grienockerl, Julienne Gemiise

Fischteller - Zander, Wels, Garnele
Sautierter Blattspinat, Reis, Safran-Fisch Jus

Schoko - Spekulatius Mousse

4-Gang Menii: € 55,-

Im Menlipreis inkludiert sind Brot & Aufstriche zur BegriifSung.
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Vegetuarizshes Werkbwae btsmeni

Amuse Bouche

Avocado Tartare
getoastetes Weillbrot

Klare Gemiisesuppe
Grielnockerl, Julienne Gemiise

Schlutzkrapfen
Braune Butter, Kirschtomaten, Parmesan

Schoko - Spekulatius Mousse

4-Gang Menii: € 42,-

Im Menlipreis inkludiert sind Brot & Aufstriche zur BegriifSung.
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Kinder Weiknachtsmend

Rindsuppe
Grielnockerl, Julienne Gemiise

Wiener Schnitzel vom Milchkalb
Pommes frites

Kinderschokolade — Creme Schnitte

3-Gang Menii: € 21,-

Wir freuen uns auf Ihren Besuch am HI. Abend in unserem Traditionshaus! Reservierungen sind am
24. Dezember ausschlieRlich um 18:00 Uhr méglich, da wir unser Restaurant gegen 21:00 Uhr
schlieBen. Wir bitten Sie bei der Reservierung Ihre Menliauswahl bekannt zu geben.

Vielen Dank & Gesegnete Weihnachten!

Julia Haidinger, Simon Schuster & das Steinerwirt Team
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