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Steinerwirt

=** TRADITION & MODERNE

Sitrester 2079 i Steierwirt

Feiern Sie mit uns ins Neue Jahr - zuerst ein festliches Menii in unserem
Restaurant, anschlielend der Jahreswechsel auf der Dachterrasse mit

Champagnerbar. Firr Fragen und Tischreservierungen steht lhnen unser
Receptionsteam gerne zur Verfiigung.

Ihre Gastgeber,
Julia Haidinger & Simon Schuster

Meni /

Prosecco Rosé
Sektkellerei Kattus , Osterreich

Ganslleberpastete mit Portweingelee
Zweierlei Kompott

Essenz von der Tomate
Basilikum-Topfennockerl

Surf ‘n Turf
Karamellisiertes Babygemiise, getriiffelte Pommes Duchesse

Schoko - Gewlirzmousse
mit Spiegel

€ 76,-
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Meni (1

Prosecco Rosé
Sektkellerei Kattus, Osterreich

Avocado-Mango Salat
Marinierte Jakobsmuschel, Limettenvinaigrette

Schaumsuppe vom Bergheu

Rosa gebratener Hirschriicken in Maronikruste
sautierter Kohl, Erdapfelbaumkuchen

Zwetschkencremetortchen
Aperolsorbet

€71,-
Vq,wtaﬂfs’okf Menic (1

Prosecco Rosé
Sektkellerei Kattus, Osterreich

Mediterrane Gemiiseterrine
auf Wildkrautersalat

Schaumsuppe vom Bergheu

Romanesco Quiche
Krauterdip

Zwetschkencremetortchen
Aperolsorbet

€ 51 >
Arndermend:

Karottencremesuppe

Filet vom heimischen Rind
Pommes Duchesse, Babygemiise

Stracciatella - Smarties Schnitte
€26,-
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